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Chimichurri er en staerk klassiker fra Sydamerika, 7 & H U B ‘
som er blevet vaeldig populzer som tilbehgr eller ~ emm BBQ & GRILL =
topping. Tilberedes ved at blande 1 del krydderi, el CH I M I_

1 del lunt vand og 1 del olivenolie. b

? CHURRI
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' Sowth dmerican styie spice

23. Brug som rub pa oksekgd, gris og kylling. Wlend for your parfece frash

sapce, also great far
rub and flavaring.
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24. Bland i panko og lav et spaendende krydret lag
til gratinen eller panering. |
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25. Lav en Chimichurri-aioli med mayo og hvidlgg. ;:i(: ?"-y
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26. Giver farve og smag til fisk. ;,3‘::__3' -%!T{*:a- ":‘#’
27. Bruges som smagsgiver i brgd, i «salte» vafler, N ,j o
pandekager og knaekbrad. | gy
28. Krydr og bag grgntsager og kartofler. ' ‘,;,,ennﬁg &

29. Krydr lakre croutoner

30. Tilsaet kogte ris.

31. Brug som smagsgiver i salatdressing.
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