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11. Brug den som rub på svinekød til langtidsstegning.

12. Brug som marinade til kylling, gris og rejer.

13. Brug den som tacokrydderi.

14. Brug den som base i din egen mexicanske 
krydderblanding.

15. Brug spice mixet i pulled pork burger.

16. Krydr svampe og server vegetar-carnitas.

PORK
CARNITAS

Pork Carnitas er en central ret i det traditionelle 
mexicanske køkken. Og den er også en af de mest 
moderne retter på street food markeder. Den friske 
smag kommer fra chipotle, hvidløg og koriander med 
tydelige indslag af frisk citrus fra appelsin og citron. 

4     100 TIPS OG TRICKS MED SPICEMIX


