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50. Lav Tom Kha gryderet med grøntsagsrester og ris.

51. Bland med kokosmælk og damp blåmuslinger.

52.

53. Brug sammen med nudler i wok.

54. Lav en thaiinspireret kold rejesalat.

55. Opjustér mængden af kokosmælk hvis du ønsker 
en mildere smag.

56. Brug rester af suppen som sauce til at dyppe 
friske forårsruller i.

TOM KHA
SOUP
SPICE MIX
Klassisk og autentisk spice mix til den thailandske 
suppe Tom Kha. Smagen er er til den hotte side 
med indslag af kokos og citrongræs som gør 
smagen frisk og rund.

100 TIPS OG TRICKS MED SPICEMIX    9


