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THE KING OF PEPPER
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Tellicherry Black Pepper vokser
i Keralas aser i det sarlige India.
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AKKURAT SLIK SER EN HERLIG FRUKTIG
OG FYLDIG SMAK UT

Helt fra kjernen og ut briljerer Tellicherry Black Pepper
med sin sofistikerte smak. Pa en smakfull mate gir den liv til rettene
dine, uten & dominere over de andre ingrediensene.
Tellicherry Black Pepper er noe helt utenom det vanlige.

FRA PLANTASJE
TIL TALLERKEN

Pepper har en spennende historie som vi gjerne vil fortelle deg. Den kan gi menyen
din det lille ekstra; litt kunnskap og forstaelse er alt som kreves nar man for eksempel
vil oppgradere en vanlig peppersaus til en uimotstaelig Tellicherry peppersaus!

Var fineste svartpepper, Tellicherry, kommer fra Kerala i Sar-India, som er verdens beste pepperregion.
Pepperplanten vokser best i hayder mellom 2000 og 3000 meter over havet. Den trenger varme og
monsunregn for & trives, og det tar tre ar for planten er moden. Plantene gir bare én avling i aret og

plukkes for hand av erfarne dyrkere. Etter hastingen velger Santa Maria ut pepperkornene med hayest

kvalitet. De renses, graderes, steriliseres og sendes hjem, for s& & havne i ditt kjskken.
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TELLICHERRY
| BLACK PEPPER
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